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Automatyczny warnik do wody

Profesjonalne urzadzenia do dystrybucji goracej wody,
oferowane przez Bravilor Bonamat wystepuja w wersji

z kranikiem recznym (HWA), oraz automatycznej,

z programowanym wydawaniem wody (HWA D). Oba
modele posiadajg automatyczny system napetniania woda,
zapewniajacy gotowosé do natychmiastowego jej wydania.

Poniewaz wyglad rowniez ma znaczenie, przykuwajacy wzrok
design stanowi istotng zalete. Niewielkie wymiary urzadzenia
stanowig jego kolejna zalete, szczegdlnie w miejscach z
ograniczong przestrzenig. Warnik posiada bardzo czytelny
wyswietlacz LCD, utatwiajacy jego obstuge i programowanie.

Urzadzenie posiada nastepujace cechy:

e Atrakcyjny wyglad (Design 360 stopni)

e  Wyswietlacz LCD, przyjazny dla uzytkownika

e Kompaktowe wymiary

e tatwe uzytkowanie

* Inteligentne zarzadzanie pobieranej energii

e Programowanie ustawien, w tym temperatury wody

e Doktadne sterowanie wydawanej ilosci wody

e Robzne wymiary — dopasowane do potrzeb kazdego
odbiorcy!

Urzadzenia serii HWA zaprojektowano tak, by czynnosci
konserwacyjne byty tatwe i szybkie do wykonania.
Przyktadowo bojler jest bardzo tatwo dostepny np. do
czyszczenia. Dodatkowo, czesci serwisowe sg zgrupowane
razem, co jest zaletg z praktycznego punktu widzenia
serwisanta.

Konserwacja nigdy nie byta tak tatwa!

HWA 6 HWA 6D

B Tryb oszczedzania energii

Zawsze podejmujemy starania, by nasze

produkty byty trwate, wytrzymate i energooszczedne.
Jednakze, tym razem, osiagnelismy catkowicie nowy poziom
wydajnosci energetycznej. Na poczatek zastosowalismy
nowy materiat izolacyjny bojlera, ktéry minimalizuje straty
ciepfa, a tym samym obniza rachunek za prad.

e Tryb ECO — Mozesz wtaczyc¢ tryb ECO recznie lub
zaprogramowac godziny, w ktérych uruchomi sie on
automatycznie. W trybie ECO maszyna pracuje z petna
moca wytacznie w godzinach roboczych.

e Pre-ECO — Dodatkowa funkcja jest programowalna
funkcja czasowa pre-ECO, ktéra jeszcze bardziej obniza
zuzycie energii. W danym przedziale czasowym pre-ECO,
stopien napetniania wodg zostanie ograniczony. Dzigki
temu warnik bedzie zuzywat mniej energii.

e Smart pre-ECO — Czyli inteligentne zarzadzanie
poborem energii. Oprogramowanie na biezgco analizuje
wykorzystanie urzadzenia i automatycznie dostosowuje ilos$é
pobieranej wody oraz pradu stosownie do potrzeb trybu
pre-ECO. Zuzycie energii minimalizowane jest w sposob

w petni automatyczny. Inteligentnie i oszczednie!

Design 360°

Urzadzenia HWA zaprojektowano
jako design 360 stopni, co oznacza,
ze urzadzenia wygladaja atrakcyjnie
ze wszystkich stron, z dbatoscig o
najmniejsze nawet detale.
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Urzadzenia HWA posiadaja reczny kranik wydawania wody.

HWA 14D

Pozwala to tatwo wyda¢ wode w dowolnej ilosci, niezaleznie
od wymiaru filizanki, kubka czy dzbanka. Zaleznie od potrzeb
i oczekiwanej wydajnosci, mozna dobra¢ urzadzenie najlepiej
dopasowane do wymogoéw klienta.

H HWA 6D/ 14D

Warniki automatyczne posiadajg dwa programowalne przyciski
wydawania porcji goracej wody. Przyciski programujemy
zgodnie z potrzebami klienta. Programowanie umozliwia
réwniez ,,swobodny przeptyw”, czyli reczne sterowanie iloscia
wydanej wody.

HWA 6D i HWA 14D sa szczegolnie dobrze dostosowane do
wyzszych kubkéw, poniewaz kranik znajduje sie na wysokosci
140 mm.

Warniki automatyczne majg system kontroli wydawanej ilosci
wody. Moze sie wydawac, ze to nic szczegdlnie waznego.
Nic bardziej mylnego!

Kontrola wielkosci porciji

Kazda filizanka/kubek, napetniany z
= uzyciem urzadzenia HWA D, bedzie
d zawierat doktadnie identyczna ilos$¢
wrzatku. Precyzyjne podawanie
wrzatku stanowi osiggniecie samo
w sobie.

Urzadzenie jest w stanie
dostarczy¢ do 60 litrow
wrzatku na godzine!

Nowoczesny wyswietlacz
LCD utatwiajacy
programowanie.

HWA 21

m HWA 21

HWA 21 opracowano z mysla o wiekszych objetosciach
wrzatku. Urzadzenie jest w stanie napetnia¢ termosy
prozniowe wrzatkiem bezposrednio z kranika.

Kran swobodnego przeptywu pozwala na wydanie wymaganej
ilosci wrzatku, niezaleznie od rozmiaru termosu prézniowego.
Urzadzenie jest w stanie wydac 60 litréw wrzatku na godzine!

Bravilor Bonamat dostarcza takze ré6znorodne termosy
prézniowe, ktére bardzo dtugo utrzymuja temperature
przechowywanego napoju.

Termosy prozniowe
0 podwajnych sciankach

Termosy Qline
ze stali nierdzewnej

katwosc¢ czyszczenia

Ta seria powstata z mysla by
utatwi¢ obstuge urzadzenia. Nawet
wnetrze bojlera jest gtadkie —
mozna fatwo i bezpiecznie czyscié
lub naprawiaé urzadzenie.

Swiatowy smak jakosci
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feruje rézne wydajnosci,

by sprosta¢ wszelkim potrzebom klienta.

Dane techniczne HWA 6

Pojemnosé 56L
Wydanie wody jednorazowo

35L
(ok. 1%2 min.)

230V
400V

Wydajnosé na godzine
230V

400V

Zasilanie

230V~ 50/60Hz

400V 3N~ 50/60 Hz
Wysokos¢é wylewki
Wymiary (sxgxw) mm
Podtaczenie do wody
Temperatura wody

2830W

170 mm
242x443x435
tak

Opcje

Wiasne etykietowanie — Mozesz dopasowac¢ wyglad
maszyny. Skontaktuj sie z nami, w celu ustalenia mozliwych
opcji brandingu.

Dystrybutor Bravilor Bonamat

www.bravilor.com
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242x443x435

HWA 6D
56L

HWA 14
13,1 L

HWA 14D
131L

HWA 21
20,7 L

5L
(ok. 2%2 min.)

10L
(ok. 4 min.)

13L
(ok. 6 min.)

18 L
(ok. 9 min.)

25L
(ok. 11 min.)

30L

60 L
2830W 2830W 2830W 2830W
5615W
200 mm

242x568x635

tak

140 mm
242x568x501
tak

170 mm
242x568x501
tak

140 mm

tak

Regulacja temperatury, w zakresie od 82°C do punktu wrzenia (97-100°C).

Zalecamy

Preparat Renegite do usuwania kamienia.

Wyprodukowane w Holandii

Bravilor Bonamat posiada wtasne zaktady produkcyjne na
terytorium Holandii. To tu prowadzimy prace rozwojowe i
produkcyjne.

Nasze warniki sg wytwarzane z wytrzymatych materiatéw,

co gwarantuje trwatos¢ i wysoka jakos¢ produkowanych
urzadzen. Obudowa wykonana jest ze szczotkowanej stali
nierdzewnej. Dodatkowo, panele* tylne i boczne posiadaja
powlekanie, ktdére zapobiega powstawaniu odciskéw palcéw.

Nowoczesne zaplecze produkcyjne i wyszkolone kadry
zapewniaja 100% jakosci w toku obrobki metali. Zespoty
montazowe tworzg finalny produkt, a dziat kontroli jakosci
upewnia sie, ze:

Kazdy wyprodukowany egzemplarz
jest indywidualnie testowany
przed opuszczeniem fabryki.

* Nie dotyczy HWA 21. Zmiany zastrzezone. 904.060.012C

Gastro Economy Sp. Jawna
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl



